
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

〜 カシュカシュ かくれんぼ ～ 
 

 

 

 

 

 

 

呼 称 Cache Cache 2016 ＜生産 551本＞ 

タイプ 
Al 11.0度 750ml ／ 赤・辛口 
無補糖 

収 穫 
2016年 10月 10日手摘み収穫、 
足踏み破砕（衛生ジャケット着用） 

テロワ
ール 

南アルプス飯野宮の西畑 
樹齢：18～22年の単一畑から収穫 
レキ:砂:シルト:泥=2:3:4:1 350m 

土壌：地表から 30cm 下に礫層が現れる

普通褐色低地土。“月夜でも灼ける”と呼ば

れた干ばつ地。その昔、乾いた土地は、

人々にシルクと守りの砦を与えました。 

※守りの砦＝大戦最後のゼロ戦の砦（暗

号名ロタコ）跡地に畑があります 

品 種 マスカットベリーエー100%  

酵 母 
 
樽 

〇樹脂タンク 14日間発酵  
VELLUTO・BMV58酵母：スペインバレン
シア単離。高グリセロールのまろやか
さを生む高級選抜酵母。 
〇2年間のフレンチオーク樽熟成後、
2019年 1月新月日に樽出し 
Nadalie  Tonnellerie ALLIER MT 
Nadalie  Expression Rouge Velours 

特 徴 

愛いぶどうベリーエーに、樽リッチで
ちょっと背伸びした大人っぽさを演出
しています。 
樽の香りには、「アーモンド香」の奥に
新緑の「森の香り」が感じられます。
味覚には「ぶどう果実味」の奥にまろ
やかな「杏ジャム」がかくれていま
す。 
 暗冷所又は、冷蔵保管  

 

Cache Cache は、
フランス語で 
“かくれんぼ” 
ワインの中には、
いろいろな香り、
たくさんの味が
かくれんぼして
います。 


